GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2026)
12 CURSO — 12 SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2026-2027

HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
x;IZRP-no Mri-CR
09:00-10:00 o g Aula Informaética
Administracion de Empresas y G-C L.
o ) -CM Matemdticas |
Organizacion Industrial Aula P-110
G-CM Matemadticas | Mr2-CR
10:00-11:00 Aula P-110 Aula Informatica
Matemadticas | Matemadticas |
G-CM G-CM M1-CM
11:00-12:00 Aula P-115 Aula P-115 / P-110 Aula P-115
Fisica | Fisica | Fisica |
M2-CM
12:00-13:00 Aula P-115
G-CM Mr1-PD Fisica |
Aula P-110 Mr1-PD Aula P-110/115
Expresion Grdfica Expresion Grdfica
13:00-14:00
16:00-17:00 com Mr2-PD
Mr2-PD Aula P-110/115
Aula P-110 L. .
Informitica Expresion Grafica G-CM
Expresion Grdfica Aula P-110
17:00-18:00 Administracin de E
*Pr (todos) -PL m/n{s rqc,/on e mpresas y
Laboratorio Fisica Organizacion Industrial
Fisica |
Mr2 -PI
18:00-19:00 Aula Informatica
Mr1-PI "
. Informdtica
Aula Informatica
s Mr2-PI
Informdtica Aula informatica
15:00-20:00 Expresion Grdfica (CAD)

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos
relacionados con los contenidos tedricos.

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos
de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes
pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.



GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2026)
12 CURSO — 22 SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2026-2027

Biologia

HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
G-CM iucl:!\vl P-115
09:00-10:00 Aula P-110 .
. Bases y tecnologia de la
Fisica Il o .
produccién animal
G-CM G-CM
10:00-11:00 Aula P-115 Aula P-110
Biologia G-CM G-CM Fisica Il
Ayla Pj115 Aul,a '_)'110 *P-Practicas de campo y
G-CM Biologia Quimica G-CM externas
11:00-12:00 Aula Informética Aula Informatica Bases y Tecnologia de la
Matemadticas Il Matemadticas Il Produ é’ cion Anirga /
M-PI G-CM G-CM
12:00-13:00 Aula Informatica Aula P-110 Aula P-110 GcM
Matemadticas Il Fisica Il Matematicas Il Aula A-112-11
::;ngg:i)(;m G-CM G-CM Basesy Tf:cnolggl’a de la
13:00-14:00 i Aula P-110 Aula P-110 Produccién Animal
Microbiologia . .
Quimica Fisica Il

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

*Pr (todos)-PL
Laboratorio
Microbiologia Biologia

*Pr (todos)-PL
Laboratorio Quimica
Quimica

*Pr (todos)-PL
Laboratorio Fisica
Fisica Il

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos
relacionados con los contenidos tedricos.

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos
de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes
pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.



GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2017)
22 CURSO - 12 SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2026-2027

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

09:00-10:00

G-CM

Aula A-112-11
Operaciones Bdsicas de
Alimentos

G-CM
Aula P-112
Matemadticas Il

G-CM
Aula P-112
Matemadticas Il

12:00-13:00

Operaciones Bdsicas de
Alimentos

D\/CSA 112-11 M-CR
10:00-11:00 Operaciones Bdsicas de ;ula P-:I:1'2 il G-CM

Alimentos atematicas Aula A-112-11

Ceologia) Cimaoln
11:00-12:00 Aula P-112 g

Matemadticas Il

G-CM G/M/Pr M/CR/PI

Aula A-112-11 Aula A-112-11/ Lab.Geologia

Geologia y Climatologia
(Geologia)

13:00-14:00

M-CR

Aula A-112-11
Operaciones Bdsicas de
Alimentos

G/M/Pr M/CR/PI

Aula A-112-11/ Lab.Geologia
Geologia y Climatologia
(Geologia)

16:00-17:00

G-CM
Aula P-112
Ingenieria Térmica |

17:00-18:00

M-CR
Aula P-112
Ingenieria Térmica |

G-CM
Aula A-112-11
Bases de la Produccion Vegetal

G-CM
Aula P-112
Ingenieria Térmica |

18:00-19:00

M-CR
Aula A-112-11
Bases de la Produccion Vegetal

Pr-PL
Laboratorio Produccion
Vegetal

Bases de la Produccion Vegetal

19:00-20:00

*Pr (todos)-PL
Laboratorio
Termodinamica e
Ingenieria Térmica
Ingenieria Térmica |

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos
relacionados con los contenidos tedricos.

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos
de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes
pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.



GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2017) CURSO ACADEMICO 2026-2027
22 CURSO - 22 SEMESTRE

HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
G-CM
Aula A-112-11
09:00-10:00 ,
Bases y Tecnologia de la
Produccion Animal
10:00-11:00 G-CM
Aula P-116
Fundamentos de *P-Practicas de campo y
. . Automdtica externas
11:00-12:00 Bases y Tecnologia de la
Produccién Animal
M-Cr/PI
12:00-13:00 Aula Informatica/ G-CM M-CR G-CM
Lab. Ingenieria Seminario Cartografia y Seminario Cartografia y Aula A-112-11
Mecanica Geodesia Geodesia Bases y Tecnologia de la
13:00-14:00 Fundamentos de Topografia Topografia Produccion Animal
’ ’ Automdtica
G-CM PR <
Aula A-112-11 Laboratorio Produccion
16:00-17:00 Tecnologia de la G-CM ¥:cg:;7c: ia de la Produccion
Produccién Vegetal Aula A-112-1I Veget /g
Tecnologia de la Produccion cgeta
G-CM Vegetal G-CM
17:00-18:00 Aula A-112-11 Aula A-112-11
Electrotecnia Electrotecnia
M-CR M-CR
18:00-19:00 Aula A-112-11 Aula A-112-11
Electrotecnia Electrotecnia
19:00-20:00

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos
relacionados con los contenidos tedricos.

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos
de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes
pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.



GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2017) CURSO ACADEMICO 2026-2027

32 CURSO - 12 SEMESTRE

HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
09:00-10:00
10:00-11:00
11:00-12:00 | *Pr-PL rprpL
Laboratorio Microbiologia r- .
Microbiologia de los Laboratori
Alimentos o o o p *Pr-pL
12:00-13:00 G-CM G-CM Quimica y Descriptiva Alimentos | ) Tecnologia de Alimentos
Aula A-110-1I Aula A-110-11 Tecnologia Alimentos
*Pr-
Microbiologia de los Quimica y Descriptiva G-CM Pr-PL 3 .
Alimentos Alimentos 1101 I7._ab. T;acn’olzlg.la detAllmentos
: : -110- ecnologia Alimentos
13:00-14:00 M-CR M-CR Tecnologia Alimentos
Aula A-110-II Aula A-110-11
Microbiologia de los Quimica y Descriptiva
Alimentos Alimentos
16:00-17:00 G-CM G-CM M-CR
Aula A-110-11 Aula A-110-11 Aula A-110-11
*Pr_pL Ingenieria de Obras e Ingenieria de Obras e Ingenieria de Obras e
Laboratorio Microbiologia Instalaciones Instalaciones Instalaciones
17:00-18:00 Microbiologia de los G-CM M-CR 6cM
Alimentos Aula A-110-1I Aula A-110-1i .
. P L Aula A-110-1I
Hidraulica, Mdquinas y Ingenieria de Obras e e L
Motores Instalaciones Hidrdulica, Mdquinas y Motores
18:00-19:00 | G-CM M-CR G-CM MLCR
Aula A-110-11 Aula A-110-11 Aula A-110-11
. . . P . . Aula A-110-11
Construcciones y Cdlculo de | Hidrdulica, Mdquinas y Construcciones y Cdlculo de Hidréulica. Mdauinas v Motores
Estructuras Motores Estructuras ’ 9 Y
19:00-20:00 M-CR M-CR
Aula A-110-11 Aula A-110-11
Construcciones y Cdlculo de Construcciones y Cdlculo de
Estructuras Estructuras

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos
relacionados con los contenidos tedricos.

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos
de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes
pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2017)
32 CURSO - 22 SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2026-2027

HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
09:00-10:00
G-CM G-CM
Aula A-110-11 Aula A-110-11
10:00-11:00 M-CR/PI Fundamentos de Ecologia y Fundamentos de Ecologia y *Pr-PL )
i . Gestion Ambiental Gestion Ambiental Lab. Tecnol. Alimentos
Aula A-110 Il/Aula Informatica Lab. Microbiologia
G-CM Fundamentos de Ecologia G-CM G-CM i
Aula A-110-11 giay Aula A-110-11 Aula A-110-I1 Lab. Bromatologia

11:00-12:00

Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico
de Alimentos

Gestién Ambiental

Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbioldgico de
Alimentos

Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbioldgico de
Alimentos

Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbioldgico de
Alimentos

G-CM/M-CR
*Pr-PL
Aula A-110-1I G-CM/M-CR
:00-13: Procesos de Conservacion Aula A-110-11 ,
12:00:15:00 ) G-CM/M-CR/PI , *P-Practicas de Campo
en la Industria L. Enologia
. . Aula A-110-11/Aula Informatica ASIGNATURAS OPTATIVAS
Agroalimentaria o
Nutricion
13:00-14:00
G-CM/M-CR
16:00-17:00 | AulaA-llodl G-CM G-CM “propL
Valorizacién y Aula P-115 Aula P-115 i *
Comercializacion ; ; Lab. T'ea"nol. Allmentcfs Pr-PL ) )
Inglés Inglés Ingenieria y Tecnologia de las Laboratorios Tecn. Alim. /
17:00-18:00 | tmPreses Industrias Cerealist Microb. / Bromatologi
. . Agroalimentarias ndustrias Cerealistas u:’r.o. -/ roma ,o ogia
*Pr-PL Andlisis Fisico-Quimico,
G'CIM Laboratorios Tecn. Alim. / Sensorial y Microbioldgico de
18:00-19:00 Aula A-110-I . Microb. / Bromatologia Alimentos
Ingen/e'na y Tecr;f)/og/a de las Andlisis Fisico-Quimico,
G-CM/M-CR G-CM/M-PI TP ul.:irlas Cerealistas Sensorial y Microbioldgico de *Pr-PL
Aula A-110-11 Aula Informatica ST . Alimentos
", L Laboratorios Tecn. Alim. / « % -
Viticultura Programacidn Microb. / B tologi Pr-PL P-Practicas de Campo
19:00-20:00 crob. / Bromatologla P-Précticas de Campo ASIGNATURAS OPTATIVAS
Andlisis Fisico-Quimico, ASIGNATURAS OPTATIVAS

Sensorial y Microb.
Alimentos**

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos

relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos
de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes
pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.



GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2017)
42 CURSO - 12 SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2026-2027

17:00-18:00

M-CR

Aula A-112

Construcciones de las
Industrias Agroalimentarias

Ingenieria y Tecnologia
Enolégicas y Fermentativas

HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
09:00-10:00 *pr-pL
10:00-11:00 G-CM/M-CR Lab. Tecnologia Alimentos
Aula A-112
Seguridad Alimentaria Ingenieria y Tecnologia
11:00-12:00 G-CM Enoldgicas y Fermentativas .
Aula A-112 G-CM G-CM Pr-PL
Gestién y Aprovechamiento | Aula A-112 Aula A-112 Ingenieria y Tecnologia Lab. Tecnologia Alimentos
de subproductos Seguridad Alimentaria Seguridad Alimentaria Industrias Ldcteas y Cdrnicas o )
agroindustriales Ingenieria y Tecnologia
. . R Enoldgicas y Fermentativas
12:00-13:00 | M-CR .M .M
Aula A-112 Aula A-112 Aula A-112 G-CM -
Gestion y Aprovechamiento | terfa v Tecnolodh | terfa v Tecnolodh Aula A-112 Ingenieria y Tecnologia
de subproductos ngen/e'r/a y, ecno ogn{z . ngen/e'r/a y, ecno ogn{z . Trazabilidad Industrias Ldcteas y Cdrnicas
. . Industrias Ldcteas y Cdrnicas Industrias Ldcteas y Cdrnicas
agroindustriales
13:00'14:00 M-CR M-CR
:rlzn?e-:rlizz Tecnologia Aula A-112
g . y, 9 . Trazabilidad
Industrias Ldcteas y Cdrnicas
16:00-17:00 | «p,.p, G-CM G-CM
. , Aula A-112 Aula A-112
Laboratorio Bromatologia . L .
. . ] Construcciones de las G-CM Gestion y Aprovechamiento de
Seguridad Alimentaria . . . .
Industrias Agroalimentarias Aula A-112 Residuos

M-CR

Aula A-112

Gestion y Aprovechamiento de
Residuos

18:00-19:00

19:00-20:00

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos

relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos

de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes

pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA (Plan 2017)
42 CURSO - 22 SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2026-2027

13:00-14:00

Bromatologia
Andlisis y Control Vinos

*Pr-PL

Laboratorio Microbiologia
Bioquimica y Microbiologia
Enoldgicas

Oficina Técnica

*Pr-pL

Laboratorio Microbiologia
Bioquimica y Microbiologia
Enolégicas

G-CM/M-CR
Aula A-112
Alimentos Funcionales

HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
09:00-10:00
G-CM/M-CR
G-CM G-CM Aula A-112
10:00-11:00 Aula A-112 Aula A-112 Bioquimica y Microbiologia
Gestion de la Calidad Oficina Técnica Enolégicas G-CM/M-CR
G-CM Aula A-112
M-CR M-CR Aula A-112 Andlisis y Control Vinos
11:00-12:00 Aula A-112 Aula A-112 Oficina Técnica
Gestion de la Calidad Oficina Técnica
*Pr-PL M-CR
12:00-13:00 Laboratorio de Aula A-112

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

G-CM/M-CR

Aula A-112

Calidad diferenciada de los
productos de origen animal

G-CM/M-CR

Aula A-112

Frutas y Hortalizas: produccion
y comercializacion

*Pr-PL

Lab. Microbiologia
Bioquimica y Microbiologia
Enoldgicas

19:00-20:00

G-CM/M-CR
Aula A-112
Alimentos Ecoldgicos

*Pr-PL
Laboratorio Bromatologia
Andlisis y Control Vinos

*Pr-pL

Laboratorio Microbiologia
Bioquimica y Microbiologia
Enoldgicas

Tamaio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50;Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas). CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos practicos
relacionados con los contenidos tedricos.

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller. Pl: Practicas en Aulas de Informatica. PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una coordinacién de grupos
de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Nota: Como regla general para todas las asignaturas del horario, las franjas asignadas para CR, PR o PL son para grupos reducidos y el nimero de grupos dependera del nimero de estudiantes
matriculados, pudiéndose establecer nuevas franjas que no figuran en el horario inicial si las necesidades asi lo requieren. Por motivos organizativos o de necesidad docente, los estudiantes
pueden ser asignados a cualquiera de los grupos de practicas por parte de los responsables docentes de la asignatura.



